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Semaine du 10 AU 14 novembre 2025 le chef vous propose :

PIZzA TABOULE SALADE D'ENDIVES ’ SALADE COMPOSEE
% BIO
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SALADE VERTE FERIE CAROTTES RAPEES CHOUX RAPE FRIAND FROMAGE
SALADE COMPOSEE BETTERAVES MOUSSON DE CANARD SALADE BIO
BOLOGNAISE CHIPOLATAS SAUTE DE PORC PROVENCALE EMINCE DE POULET
POISSON PANE CREPE FROMAGE QUENELLE A LA TOMATE FILET DE CABILLAUD
SPAGHETTIS FRITE SEMOULE RIZ
EPINARD GRATIN DE POIREAUX M LEGUMES COUSCOUS { HARICOTS VERTS
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ANIMATION =
FROMAGE LAITAGES LAITAGES LAITAGES
ABONDANCE
FRUIT FRUITS FRUITS FRUITS
COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE
FLAN NAPPE CARAMEL SALADE DE FRUITS % MOUSSE AU CHOCOLAT — 1 LIEGEOIS
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BUFFET D'ENTREES BUFFET D'ENTREES
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